01.
03.
04.
05.

06.

07.

10.
11.

12.

13.

14.
15.

16.

17.

Kalte Vorspeisen

€
Schafskiise mit Brot und Butter>sv2.............. 7,20
Mozzarella>s mit Tomaten ............................ 7,20
Salattellers+ mit Putenfleisch und Ei ............ 9,20
Gemischte Salatplatte >ss1+17
mit Schafskdse, Ei und Oliven..............c......... 8,00

Gemischte Salatplatte nach Art des Hauses >55¢755

mit Schinken, Thunfisch, Kdse und Oliven..... 8,50

Gemischter kleiner Salat: ...................... 3,50
Warme Vorspeisen

Hawaii Toast>+v ..............cccocveeeeeeceeeeeenennn. 7,20

Omelette

mit Schinken und Kises+........ 7,00

Tintenfisch vom Rost+>

nach dalmatinischer Art mit Toast................... 8,50

Calamares, Ringe>+5>

mit Remouladensauce und Toast..................... 7,30

Schnecken>+>> (6 Stiick) mit Toast ............... 6,80

Panierter Camembert>+s>

mit Toast, Butter, Preiselbeeren und Ananas.. 7,20

Panierter Schafskiise 7>

mit Brot und BULter ...........c.ccccoceveveveeceeseenennns 7,90

Gebratener Schafskiise>+s17>

mit Olivenol, Brot und Butter .............c.......... 7,90

Unser Haus ist auf die Ausrichtung von Familienfesten,

Firmenfeiern, Geburtstagen, Hochzeiten und Partys
aller Art spezialisiert.
Unsere gemiitlichen Gesellschaftsraume
(50 und 80 Sitzplitze und Dachterrasse)
stehen Ihnen zur Verfiigung.
Bitte iiberzeugen Sie sich selbst.

25.

26.

27.

28.

29.

31.

32.

33.

34.

37.

38.

Grillspezialitdten

€
Cevapciciz+ss
mit Djuvecreis, Pommes frites und Salat......... 10,90
Pljeskavica>++
mit Pommes frites, Djuvecreis und Salat......... 11,10

Gefiillte Pljeskavicaz+ss1
gefiillt mit Schafskdise, dazu Pommes frites,
Djuwvecreis und Salat..............ccccceeeeeveeeeennann.. 12,50

Raznjiciz+s
zwei SchweinefleischspiefSe mit Djuvecreis,
Pommes frites und Salat.............cccccooeeveenenn... 11,50

Dalmatinisches Kotelett:+>:1s
(ohne Knochen) gefiillt mit Schafskdse,
Pommes frites und Salat.............ccccceeuveeunenn... 13,50

Grillteller ,,Spezial‘»+s:7

gefiilltes Hacksteak, Schweinefilet,

2 Cevapcici, Schnitzel, Djuvecreis,

Pommes frites und Salat ...........ccccccceveeuenn... 13,50

Mix-Grille,i,s,U,zs
gefiilltes Hacksteak, Rinderleber, Speck,
Schnitzel, Pommes frites, D]uvecrezs

Und Salat ..., iy

Riiuberteller:+ ~ '
Schweinefleischspiefs, Pl]eskavzca
2 Cevapcici, Schweineschnitzel, Djuvecreis,

Pommes frites und Salat............c.cccooevveeuenie.. 13,00

Pola-Pola>+s
4 Cevapcici, 1 Schweinefleisch-Spief$ mit
Djuvecreis, Pommes frites und Salat ............... 10,90

Lammgerichte

Lammkotelett am Spief3>+
mit Gemiise, Bratkartoffeln
(Knoblauch) und Salat..............c.ccccoveeeeuennn.. 16,40

Lammfilet:v
mit Knoblauchol gegrillt, dazu Gemiise
Bratkartoffeln und Salat...............c..ccccveeueen..... 22,50

Alle Preise inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer

40.

41.

42.

43.

45.

47.

48.

49.

50.

51.

52.

53.

54.

55.

Spezialititen nach Art
des Hauses

Geschnetzeltes Putenfleisch’s+
mit Butterreis und Salat . . .......

Satarasch 7 (scharf)
geschnetzeltes Schweinefilet mit Tomaten,
Paprika, Riihreier, Butterreis und Salat. . . . . 12,50

Muckalica+
geschnetzeltes Schweinefilet mit Tomaten,
Paprika, Bratkartoffeln und Salat. . .. ... ... 12,50

Adria_Topfz,4,s,17,1s,22

verschiedene Fleischsorten mit

Champignonsauce iiberzogen, dazu

Bratkartoffeln, Gemiise und Salat . .. ...... 14,50

Rinderleber vom Grill+s
mit Rostzwiebeln, Bratkartoffeln und Salat . 10,90

Gerichte vom Schwein

Rahmschnitzels+52 (paniert)

mit Pommes frites und Salat . . . . .. 2. 11,50
Schnitzel ,,Wiener Art“:s2»

mit Pommes frites und Salat . . . . . ... 10,90
Zwiebelschnitzels(gegrillt)

mit Kroketten und Salat.................. 12,00

Paprikaschnitzel>s> (paniert)
mit Butterreis und Salat. ................. 11,80

Cordon bleu2,3,4,s,14,17,18,22
paniertes Schnitzel mit Kdise und Schinken
gefiillt, dazu Pommes frites und Salat . . . ... 13,00

Jéigerschnitzel>+s152 (paniert)
mit Pommes frites und Salat . ............. 11,90

Dalmatiner-Schnitzel>+s+752 (paniert)
mit Champignonsauce, Tomaten und Kdse,
liberbacken, dazu Pommes frites und Salat . 12,50

Schweinefilet>+s7s mit Champignonsauce,
Bratkartoffeln und Salat . ................ 12,90

Schweinefilet>+:1s
mit Champignonsauce, tiberbacken mit
Kiise, Bratkartoffeln und Salat . ........... 13,40

57.

58.

60.

61.

62.

63.

Putenschnitzel

Putenschnitzel>+s+17152 (paniert)
mit Rahmsauce, Tomaten und Kdise

liberbacken, dazu Pommes frites und Salat. . 12,80

Puten-Rahmsteak ,,Creme Double*>+sv.
Putensteak gebraten, mit Rahmsauce
tiberzogen, Butterreis und Salat ........... 13,10

Argentinische Steaks

Rumpsteak Sol 2,4,817,18
mit Krduterbutter oder Zwiebel und Salat. .. 18,50

RumpsteakZA,&U,]s
mit Krduterbutter oder Zwiebel, mit

Pommes frites und Salat. . . . . @‘ . 20,80
Hausrumpsteak>+s1.s g y
liberbacken mit Schafskdse, dazu

Bratkartoffeln und Salat ................. 21,80

Rumpsteak ,,Lustiger Kroate*>:+s:
gefiillt mit Schinken und Kdse, dazu
Djuvecreis, Pommes frites und Salat . . . .. .. 21,80

Gerichte fiir mehrere Personen

65.

66.

67.

68.

Dalmatinische Platte>>+sv.s

gefiillte Pljeskavica, SchweinespiefS, Speck, Leber,
Pommes frites, Djuvecreis, Gemiise mit Sauce
Hollandaise und Salat . . . . ..... pro Person 16,40

Split-Plattes
Rumpsteak, kleine Wiener Schnitzel, Pljeskavica,
Cevapcici, Djuvecreis, Pommes frites, Gemiise

mit Sauce Hollandaise und Salat pro Person 19,70

Diplomatenteller:+ss2

Rumpsteak, Schweinefilet mit Champignonsauce,
Pljeskavica gefiillt mit Schafskdse, Butterreis,
Kroketten, Gemiise und Salat . . . pro Person 20,40

Adria_Platte2,4,8,14,17,18,22

Rumpsteak, Lammkotelett, Putenschnitzel
(paniert), Djuvecreis, Pommes frites Gemiise

mit Sauce Hollandaise und Salat pro Person 20,90

Alle Preise inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer



70.

71.

73.

74.

75.

76.

77.

80.

81.

82.

85.

86.

87.

88.

89.

Fischgerichte

Forelles s (gegrillt)
mit Bratkartoffeln und Salat.............. 16,50

Seezungenﬁletw,uw
mit Bratkartoffeln und Salat.............. 17,50

Gegrillter Tintenfisch ,,Dalmatinischer Art“:1s
mit Salzkartoffeln, Broccoli und Salat. . . . .. 16,30

Garnelen (gegrillt)
mit Bratkartoffeln, Knoblauch und Salat . . .21,90

Zanderﬁletz,z:,x,zm7,18,22
mit Butterreis und Salat .. ............ 17,90

Vegetarische Gerichte

Gemiisetopf+s1+=
verschiedene Gemiisesorten und Salzkartoffeln,
Sauce Hollandaise, tiberbacken mit Kise ... 9,10

Uberbackener Broccoliz+=
Broccoli mit Sauce Hollandaise, NS
Kise iiberbacken. . ... ... .. e .. 7,90

Fiir unsere kleinen Gaste

Pinocchio: 4122
kl. Wienerschnitzel mit Pommes frites
und Ketchup ........................... 6,10

Micky Mausz,4,&17,22
kl. Rahmschnitzel mit Spdtzle. ............ 6,60

Rambo Teller+ 5>
Cevapcici mit Pommes frites und Ketchup .. 5,90

Senioren Gerichte

Cevapcici++s
mit Djuvecreis, Pommes frites und Salat ... 8,80

Schweineﬁlet2,4,&17,18,22
mit Champignonsauce, Bratkartoffeln u. Salat . ...10,50

Rumpsteak:+s:7s mit Krduterbutter
oder Zwiebeln, Pommes frites und Salat . . .. 16,50

Dalmatiner-Schnitzel+sv12 (paniert)
mit Champignonsauce, Tomaten und Kdse,
liberbacken, dazu Pommes frites und Salat. . 10,50

Jéigerschnitzel>+s152 (paniert)
mit Pommes frites und Salat . ............. 9,50

Warme Beilagen

€
90. Djuvecreis nach Spezialrezept-. . . ... ... 3,00
91. Pommes frites. ....................... 3,00
92. Portion Gemiise. . ..................... 3,50
93. Broccoli................ . ;... 3,80
94. Bratkartoffeln s 3,90
95. Krokettens. .............. ... ... 3,00
96. Salzkartoffelns........................ 3,20
97. Portion Ajvar=........................ 1,50
99. Portion Sauce>s7s2, ... ... ... ... .. ... 1,80
Dessert und Eis

98. Warmer Apfestrudel . mit Vanilleeis. . . . . 5,40
100. Gemischtes Eis' (3 Kugeln)............. 3,90
101. Gemischtes Eis <7 (3 Kugeln) mit Sahne.. 4,20
102. Rote Griitze: s

mit Vanillesauce und Sahne .............. 4,50
103. Heifle Himbeeren s mit Eis und Sahne.. 5,80
104. Palatschinken mit Konfitiire s+

(2 SEUCR). .+ o v oo 5,90
105. Palatschinken mit Eis's»+v2 (2 Stiick) ... 6,50
106. Palatschinken mit Nougat Creme: 1514172122

(2 SEICR). .+ o oo 5,90

SEHR GEEHRTE GASTE!

dap Sie sich bei uns wohl fiihlen.

Unser Haus und die Gastfreundlichkeit sollen dazu

Wir bieten deutsche und kroatische Spezialitdten
und Getrdnke.

Natiirlich sind alle Speisen auch zum Mitnehmen.

Wir begriifien Sie herzlich in unserem Hause und hoffen sehr,

beitragen, Ihnen einige Stunden der Erholung zu bereiten.

Von ,E“ wie Ei bis ,,W* wie Weichtiere

Eier 14

Alle bekannten Arten von Gefligeleiern und
Produkte aus Eiem oder Produkte, die Eier
enthalten wie z. B. Eigelb, Eiklor, Ei-Schnee,
FljssigeEi, Eipulver, Tieflhl-£i, Voll-Ei, Vollei-
pulver, Eiprofein.

Fisch 15
Alle Fischarten und Erzeugnisse aus Fisch
wie Fischextraki, Fischsauce, Fischkonserven,

Fischgelatine, Surimi, Kaviar und Rogen.

Krebstiere 16

Alle Arten von Krebsfieren wie beispielsweise
Hummer, Langusten, Fluss- oder Taschenkreb-
se, Gamnelen, Krabben, Shrimps, Scampi und

Pulver und Suppenpasten aus Krebstieren,
Krebsbutter, Konserven aus Krebsen und pas-
teurisierte Krebserzeugnisse.

Milch und Milchprodukte 17

Alle Arten von Milch wie z. B. Kuhmikch,
Milch von Ziege, Schaf, Biffel und Pferd und
entsprechende Milcherzeugnisse wie Mikch,
Rahm, Créme fraiche, Buttermilch, Kondens-
milch, Joghurt, Kase, Milchpulver, Molke,
MilcheiweiB, Kosein{cte), Molkenproteine,
Milchzucker (Laktose], Butter efc.

Schwefeldioxid und Sulfite18
Alle Produkte, die mit E220 - E228 (in Kon-

zentrationen von mehr als 10 mg/kg oder

| mg/l, berechnet ols SOF geschwefelt wurden
wie beispiesweise Wein, Essig, Kartoffelpro-
dukte, Tomatenpiiree, Pilze, gelrocknefes Ge-
mijse und Trockenobst.

Senf 19
Alle Senfsorten und Senfprodukie wie bei-
spielsweise Senfpulver, Senfsact, schorfer

Soja 20
Alle Sorten von Sojabohnen und Sojopro-

Sojasauce, SojogrieB, Sojamilch, Sojoeiweif},
Sojoflocken, Sojapast, Sojosprossen, Tofy,

B Miso, Tempeh und E322-Lecithin (héufig aus

Soja hergestell.

Die 14 kennzeichnungspflichtigen Allergene

Erdniisse 21

Alle bekannten Erdnusssorten und Produkte,
die Erdnuss enthalten oder aus Erdnuss ge-
wonnen werden wie z. B. gerdstefe Erdniisse,

Erdnussél, Erdnussbutter, Mehl und Flocken

| aus Erdnuss.

Glutenhaltige Getreidesorten 22
zen [wie Dinkel und Khorasan-Weizen, Emmer
stimme davon und Produkte aus glutenhaltigem

Steirke, Graupen, Flocken, Kleie, Schrot, Bulgur
Weizenkeinlinge und Weizenkeim.

entsprechende Krebsfiererzeugnisse wie Mehl,

Serd,olboyerischer S, siber Senf, Senfe, |
| Senfsprossen, Senfbléiter und -blten

duklen wie Sojamehl, nicht raffiniertes Sojad],

Lupinen 23

Alle Lupinensorten und Produkle, die Lupinen
entholten wie Lupinenkonzentrat und -isolat,

Lupinenmehl, Lupinensprossen und Lupinen-

profein.

|
Schalenfriichte 24

| Hierzv zahlen Mandeln, Haselniisse, Wal-

| nilsse, Cashewniisse, Pecannijse, Paranise,

Pistazien, Macadamia- oder Queensland-

niisse sowie Produkte aus diesen Schalen-

riichten wie entsprechende Nussole, Nuss-

| cremes, Nussmus, Nussposten und gerbstete
Nisse.

Sellerie 25

Alle Selleriesorten und Sellerieerzeugnisse
wie z. B. Selleriesaat, Sellerieknolle, Sellerie-
blatt, Selleriepulver auch in Gewiirzen und
Keéutermischungen), Gemiseséifte mit Sellerie
und Selleriesalz.

Sesamsamen 26

Alle Sesomsorten und Erzeugnisse aus oder
mit Sesam wie Sesammehl, Sesamél, Sesam-
buttey Sesamsalz, Sesamsaat (schwarzer und
weifler Sesam) und Sesompasten (Tohin),

| Weichtiere (Mollusken) 27

‘ Alle Weichfierarten von Land- und Meeres-
tieren wie z. B. Schnecken, Muscheln [Venus-,
Mies-, Kamm-, Messer-, Jakobsmuschel, Aus-

ol tern), Tintenfische, Kalmare, Kroken, Abalone

(Seeohr], Meeresschnecken und Wéichfierer-
zeugnisse wie Austernsauce, pasteurisierte
Weichtiere und Weichfierdaverkonserven.

Alle Arten von glutenhalfigem Gefreide, also Wei-
und Einkon), Roggen, Gerste, Hafer oder Hybrid-

Gelreide wie z. B, Mehl, Dunst, Grief}, Couscous,

Gern stellen wir fiir Sie auch verschiedene Meniis zusammen,

Sagen Sie uns lhre Wiinsche und wir werden
versuchen sie zu erfiillen.

Herzlichen Dank fiir Ihren Besuch.
Wir freuen uns auf ein baldiges Wiedersehen.

Ihr Team der Speisegaststitte ,,Blaue Adria“
Inhaber: Martin Ivisic

oder unterbreiten Ihnen Vorschldge fiir kalte und warme Buffets.

Zusatzstoffe:

1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff,
3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstirker,
5 = mit Schwefeldioxid, 6 = mit Schwdrzungsmittel,
7 = mit Phosphat, 8 = mit Milcheiweifs, 9 = koffeinhaltig,
10 = chininhaltig, 11 = mit Stiffungsmittel,
12 = mit eine Phenylalaminquelle, 13 = gewachst,
* = Sduerungsmittel, ** = Stabilisatoren, 28 = mit Taurin

4 N
Speisegaststatte

,Blaue Adria”

Deutsche und kroatische Spezialititen

Saarbriicker Stralie 4
60529 Frankfurt am Main
Telefon und Fax 069/35 95 00
www.blaue-adria-schwanheim.de

Offnungszeiten:
Montag, Freitag und Samstag von 17.00 bis 23.30 Uhr
Dienstag, Donnerstag, Sonntag und Feiertage
von 11.30 bis 14.30 Uhr
und von 17.00 bis 23.30 Uhr
Warme Kiiche bis 22.30 Uhr
Sonntag warme Kiiche bis 21.00 Uhr

Mittwoch Ruhetag

Zwei separate Raume von 50 und 80 Sitzplatzen
und Dachterrasse.
Fiir sportliche Aktivititen haben wir fiir Sie
4 Kegelbahnen.

- Alle Speisen auch aulSer Haus -

N J




